Gerichte aus der Wirtshauskiiche

Gefiilltes Hiihnerbriistchen € 13,90
(Tomaten & Bergkdise)

auf Rahmspinat mit Friihlingsgemiise

und hausgemachten Nudeln

»Piccata Bregenzerwilder Art“ € 12,80
(Schweinsschnitzel im Alpkdsmantel)
auf Tomaten- Basilikumragout mit hausgemachten Nudeln

Gerostete Kalbsleber € 15,70

mit Gemiisereis

Knuspriges Backhuhn € 10,90
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Kalbsbeuschel € 9,90

mit hausgemachten Serviettenknodel

Rehragout € 17,20

mit frischen Waldpilzen,
Butterspdtzle, Apfelrotkraut und Broccoli

Rosa gebratenes Rehniisschen € 22,30
an einer Waldbeersauce, frischen Pfifferlingen,
Schupfnudeln, Rotkraut und Marktgemiise

.. Mendi. ..

Pfifferlingrahmsuppe

mit Sahnehdubchen

sk
Geschnetzeltes vom Rehfilet
mit frischen Waldpilzen, hausgemachten Niidele
und Gemiise der Saison

skskk

Tiramisutortchen

auf Moccaschaum

€ 22,00
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Kalte und Warme Vorspeisen

Scampi in Knoblauchbutter gebraten

auf knackigen Blattsalaten mit Aceto — Balsamicodressing mariniert

Carpaccio vom Rindsfilet
fein garniert mit Parmesanflocken, Toast und Butter

Frischkdseterrine im Kiirbiskernmantel

an einem Tomaten- Basilikumragout und Blattsalatgarnitur

Siilzchen vom heimischen Tafelspitz
mit Pfifferlingviniegrette, Kiirbiskernélperlen
und Salatgarnitur

Bunter Salatteller
mit French Dressing

Knackiger Feldsalat

an einer Speckdressing und Kernélperlen

Gratiniertes Knoblauchbrot

Suppen

Kraftbriihe vom Tafelspitz
mit Leberknodel oder Fritatten

Pfifferlingsrahmsuppe

mit Sahnehdubchen

Festtagssuppe ,,grofier Teller*
Kraftbriihe vom Tafelspitz mit dreierlei Einlage,
Gemiisestreifen und Rauten vom gekochten Tafelspitz

Tomatencremesuppe
mit Sahnehdubchen und Weifsbrotcroutons

€

€

€

10,90

12,60

10,60

8,90

4,80

6,20

2,20

3,50

4,40

4,80

4,40



...aus See und Meer. ..

Bodenseefelchenfilet in Butter gebraten
mit frischen Gartenkrdutern
Salzkartoffeln und Gemiisekranz

In Butter gebratenes Zanderfilet
mit frischem Basilikum auf Blattspinat,
Dillkartoffeln und Gemiise der Saison

Gambas (Scharf)

Garnelen in heiffem Olivenol serviert mit Baguette

... Unsere Salatecke. ..

,» Wirtshaussalat“
(Gurken, Tomaten, Paprika, Oliven und Schafkdse)
im Blattsalatkranz mit Aceto—Balsamicodressing

Gebackener Camembert auf knackigem Blattsalat
mit Kerndlperlen und Preiselbeeren

Thunfischsalat

im Blattsalatkranz
mit Oliven und Zwiebelringen

Rindfleischsalat

fein garniert mit Kerndlperlen

., Fitnesssalat*
Knackige Blattsalate an einer Himbeerdressing
mit gebratenem Hiihnerbriistchen

€

€

€

18,20

22,90

12,00

9,60

9,30

7,70

8,10

9,90



... Hauptgerichte....

» Wirtshaustopfle € 18,80

Gegrillte Rinds- und Schweinsmedaillons
serviert mit Schinkenrahmspdtzle, Speckbohnen und Madeirasauce

Schweineriickensteak in der Speck- Kiisekruste € 14,90
dazu Kartoffelkroketten und Gemiisebouquet

Grillteller (verschiedene Fleischstiicke gegrillt) € 13,40
serviert mit Pommes Frites, Krdauterbutter

und Zwiebelragout

Wienerschnitzel goldgelb in Butter gebraten
mit Pommes Frites

vom Schwein € 11,60
vom Kalb € 16,40
Putenrahmschnitzel € 9,90

serviert mit Reis und Gemiise der Saison

Steak vom heimischen Mastochsen(ca.280g) € 24,80

an einer Pfifferlings- Steinpilzrahmsauce,
Kartoffelkroketten und Marktgemiise

Steak vom heimischen Mastochsen(ca.280g) € 24,80

serviert mit Krduterbutter
und Gemischtem Salatteller

Gekochter Tafelspitz € 16,90

an einer Schnittlauchsauce
mit Bratkartoffeln,
Spinat und frischem Kren

Saftgulasch vom Mastochsen € 10,30

mit hausgemachten Spditzle

Bregenzerwiilder Bauerngrostel € 8,70
serviert mit Spiegelei und lauwarmem Speckkrautsalat



... vegetarische SchmankRerl. ..

Hausgemachte Kisspiitzle €
mit Rostzwiebeln und buntem Salatteller

Topfen — Dinkelnockerl €

auf einem Blattspinatsockel
mit Marktgemiise, Schnittlauchsauce und Parmesanflocken

Tortellini ,,Ricotta“ €
mit Tomaten- Basilikumragout

und Parmesanflocken

wNudelteller Wirtshaus“ €

mit gebratene Pinienkerne, Paprikawiirfel
Zwiebeln, Lauch und frischem Krduterpesto

Frische Pfifferlinge- und Steinpilze €
an einer Krduterrahmsauce
mit hausgemachten Serviettenknodel

...aus unserer Patisserie. . .

Topfenschaumnockerl €
auf Sauerrahm — Beerenspiegel
und frischen Friichten

Dessertvariation €
Schmanker! aus der Patisserie

Mohr im Hemd €

auf Schokoladensauce mit Sahne

Mousse au chocolat (dreierlei) €
mit frischen Friichten garniert

Tiramisutortchen €
mit Erdbeerparfait
an einem Moccaschaum

10,30

11,20

9,90

10,90

17,90

7,60

8,10

7,30

7,80

7,90



